7° Raduno Bancanio det Sordi del Veneto

Ristorante “I[ Torchio Antico “
a Lugo di Vicenza (VI)
Domenica, 04 OTTOBRE 2009
alle ore 12.30
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Prezzo: € 35 p.p.

Bambini fino a 2 anni € 00,00
Bambini 2/8 anni € 17,50
Versamento a mezzo bonsfico bancario
entro e non oltre il 18 settembre 2009 su :
®Banca Popolare di Vicenza
IBAN: I'T47 F 05728 11801 017320041944
Intestato a: BRUNETIO MICHELA
Causale: 7° Raduno Bancaro Veneto
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Pregasi di inviare via fax_ la copia della ricevuta del bonsfico
bancano.

Per ogri informazione rivolgers: :

Organizzatore — Snichelotto Massimshano: e-mail:
maxenena@ alice.it e nr fax; 0444/340473

-------

fax; 0444/658158
Collaboratrice - Prandin Monica: e-masl: prandin.monica@yahoo.it
e nr fax; 049/5957281
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Ristorante
Il Torchio Antico

Barchessa Via Palladio. 46
!
36030 Lugo di Vicenza (V1)

Tel. 0445 860358 Cell. 392 9122485

Villa Godi Malinverni

¢-mail: info@iltorchioantico.com

Bicchiere di Benvenuto con
Finger Food:

Friandises salate e Specchio di Tartellettes
Canapés e Vol au Vent mignon
Crostini di baccala Mantecato al Tartufo
Bocconcini di mais e Baccala alla Vicentina
Torta Pasqualina
Quiche alle Verdure

Prosecco di Valdobbiadene VSQPR az. Valdo
Cocktail analcolici
Succhi di frutta
Servizio al Tavolo
Cestino di grana con insalatina novella alle mele e speck,
Taglio di crudo di Parma e fichi del Parco della Villa
Bavarese al Levistico e pepe rosa

Risotto alle zucchine, curry e Gamberi 41 fiume

Agnolotti ripieni alle Melanzane e
Scamorza su Fonduta al Basilico e pomodoro Concassé
Pausa
Sorbetto all’erba Luigia e Lime al cucchiaio
Tagliata di Controfiletto di Manzo al Coriandolo su letto di Rucola
®Patate doré al Rosmarino
Ratatouille alla Provenzale

Gran Mousse al Lampone
Crema Inglese alla Vaniglia

Croccante di Nocciole del Torchio col
Cafe

Acqua
Vini in abbinamento
Correzioni



